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Customer Care Center: 1645 North Main Street, Los Angeles, California 90012
Hours: Monday–Friday 8:00 a.m. to 5:00 p.m. and Saturday 8:00 a.m. to 12:00 p.m.
Service Concerns: 800-773-2489 • For more Information: www.recycla.com 

Your River Needs You!
Did you know that over 50,000 Angelenos have 
joined the River-lution at cleanups since 1989?

Join Friends of the Los Angeles River (FoLAR) 
at the Glendale Narrows on Saturday, June 25, 
to collect trash and prevent it from polluting our 
watershed and urban waterways. We’ll make a 
collective impact by tending to the vibrant, urban 
ecosystems thriving throughout Los Angeles.

Register for the event at Folar.org/cleanup

HOLIDAY SERVICE SUSPENSION Thanksgiving Day  
Christmas Day • New Year’s Day • Fourth of July • Labor Day

AB 1826, known as the COMMERCIAL ORGANIC WASTE RECYCLING LAW, requires businesses  
and multi-family complexes that generate two or more cubic yards of waste to recycle organic waste.  
To comply with AB 1826, businesses can enroll in an organics recycling program through UWS.  
If your business would like to participate, please call 800-773-2489.

Food Recovery and SB 1383
State Bill 1383 reduces short-lived, harmful, super 
pollutants with significant warming impacts 
and is essential to achieving California’s climate 
goals. Food scraps, yard trimmings, paper, and 
cardboard—organic waste—emits 20% of our 
state’s methane that is 84 times more potent 
than carbon dioxide, making up half of what is 
sent to landfills. If your business would like to be 
part of the solution, please call 800-773-2489.

Visit any of these non-profit partners for more 
information on becoming a food recovery whiz:

• ST. FRANCIS CENTER stfranciscenterla.org 

• FOOD FORWARD foodforward.org 

• FOOD FINDERS foodfinders.org

• DREAM CENTER dreamcenter.org

• HOLLYWOOD FOOD COALITION hofoco.org

•  LA COMMUNITY GARDEN COUNCIL 
lagardencouncil.org

Food Waste in California 
U.S. food waste is estimated to be 30–40% of the 
food supply. Based on The California Department 
of Food and Agriculture (CDFA), Californians 
throw away approximately 6 million tons of 
food annually. Every day, 4,000 tons of food 
waste are generated in Los Angeles County. 
This food waste includes meal scraps as well as 
spoiled fruit and vegetables from  
grocery stores and restaurants. 

To help reduce waste, make a list  
before going to the grocery store,  
share leftovers with friends and  
neighbors, and consider composting  
produce and food scraps.

LOOK FOR OUR AUTUMN ISSUE!

Printed on 
Recycled Paper

As a covered entity of the Americans with Disabilities Act, the City 
of Los Angeles does not discriminate on the basis of disability and, 
upon request, will provide reasonable accommodations to ensure 
equal access to its programs, services and activities.

Welcome to the Summer 2022 UWS Newsletter



 UWSCompany       UWSCompany       UWSCompany

Verano 2022 • Edición 19

Centro de atención al cliente: 1645 North Main Street, Los Angeles, CA 90012  
Horario: Lunes a viernes de 8:00 a.m. a 5:00 p.m., y sábados de 8:00 a.m. a 12:00 p.m.  
Problemas relacionadas con el servicio: 800-773-2489 • Más información: www.recycla.com

Impreso en 
papel reciclado

¡ BUSQUE NUESTRA EDICIÓN DE OTOÑO!
Como entidad cubierta de Americans with Disabilities Act, la Ciudad 
de Los Ángeles no discrimina por motivos de discapacidad y, previa 
solicitud, proporcionará adaptaciones razonables para garantizar 
la igualdad de acceso a sus programas, servicios y actividades.

DÍAS FESTIVOS SUSPENDIDO Día de Acción de Gracias • 
Navidad • Año Nuevo • 4 de Julio • Día del Trabajo

¡Tú río te necesita!
¿Sabía que más de 50,000 angelinos se han sumado  
a la Río-volución de limpiezas desde 1989?
Únase a los Amigos del Río Los Ángeles (Friends of the 
Los Angeles River, FoLAR) en Glendale Narrows el 25 de 
junio para juntar desperdicios y evitar la contaminación 
de nuestra cuenca y de las vías navegables urbanas. 
Tendremos un impacto colectivo al cuidar los vibrantes 
ecosistemas urbanos que prosperan en todo Los Ángeles.
Regístrese para el evento en Folar.org/cleanup

La Ley AB 1826, conocida como la LEY DE RECICLAJE DE DESECHOS ORGÁNICOS COMERCIALES,  
exige que las empresas y complejos multifamiliares que generan dos o más yardas cúbicas de desechos  
reciclen desechos orgánicos. Para cumplir con la ley AB 1826, los negocios pueden inscribirse en un  
programa de reciclaje de desechos orgánicos a través de UWS. Si le interesa que su negocio participe,  
por favor, llame al 800-773-2489.

Recuperación de alimentos 
y ley estatal SB 1383
La ley estatal 1383 reducirá los supercontaminantes 
de corta duración y dañinos que tienen impactos 
negativos para el calentamiento, y es esencial para que 
se logren las metas climáticas de California. Las sobras 
de comida, los recortes de jardín, los papeles, y el cartón 
(desperdicios orgánicos) emiten el 20% del metano 
de nuestro estado que es 84 veces más potente que 
el dióxido de carbono, lo cual constituye la mitad de 
lo que va al vertedero. Si le interesa que su negocio sea 
parte de la solución, por favor, llame al 800-773-2489.
Visite alguna de estas asociaciones sin fines de lucro 
para obtener más información y convertirse en experto 
en recuperación de alimentos:

• ST. FRANCIS CENTER stfranciscenterla.org 
• FOOD FORWARD foodforward.org 
• FOOD FINDERS foodfinders.org
• DREAM CENTER dreamcenter.org
• HOLLYWOOD FOOD COALITION hofoco.org
•  LA COMMUNITY GARDEN COUNCIL 

lagardencouncil.org

Desperdicios de comida  
en California
Se estima que los desperdicios de comida en los 
Estados Unidos son del 30–40% de la oferta de 
alimentos. Según el Departamento de Alimentos y 
Agricultura de California (CDFA, por sus siglas en inglés) 
los californianos desperdician, aproximadamente, 
6 millones de toneladas de alimentos al año. Cada 
día, se generan 4,000 toneladas de desperdicios de 
alimentos en el condado de Los Ángeles. Estos 
desperdicios de comida incluyen 
frutas y verduras en mal estado de los 
supermercados y de los restaurantes.

Para ayudar a reducir desperdicio, 
haga una lista antes de ir al 
supermercado, comparta las sobras 
con amigos y vecinos, y considere la 
posibilidad de compostar vegetales  
y sobras de comida.

Bienvenidos al boletín informativo de verano de UWS


